Code article Prix €/Kg Code article Prix €/Kg
VEAU
01 ESCALOPE 20.00 BOEUF
02 FILET 20.50
03 QUASI ,NOIX,SOUS NOIX 19.50 ||[45 FILET 30.00
04 FOIE 20.50 |46 FAUX FILET 26.00
05 JOINT DE JARRET 5.50 47 RUMSTEAK 23.00
06 ROTI EPAULE 16.50 ||48 ENTRECOTE 21.00
07 COTE 1°'2" ou FILET 16.50 ||49 COTE DE BEUF 20.00
08 ROTI FARCI 1250 |[50 STEAK 1°" cat 18.50
09 RAGOUT 12.20 ||51 ROSBIF 18.50
10 BLANQUETTE 9.90 52 STEAK HACHE (ou 2" cat) 15.50
11 0SSO-BUCCO 1350 ||53 BOURGUIGNON 11.10
12 COLLIER, FLANCHET 11.50 ||54 BEUF CAROTTE 11.10
13 TETE (unité) 16.00 ||55 RAGOUT 11.10
14 LANGUE 15.90 |[56 LANGUE 15.50
15 REIN, COEUR 9.90 57 FOIE (de génisse) 8.70
16 CERVELLE 12.00 ||58 ROGNONS,C(EUR 9.00
17 RIS 25.00 |[59 GITE (JARRET) 6.70
64 COLIS (12kg) 13.00 ||60 PLAT DE COTE 7.20
61 POITRINE 4.00
PORC 62 FRICASSEE 10.00
18 SAUCISSE 1090 |[63 COLIS (15kg) 12.00
19 BOUDIN 10.00
20 PATE CAMP., RILLETTES 13.00 VOLAILLE DECOUPE
21 COTE 1°, 2" ou FILET 10.50
22 COTE OU ROTI ECHINE 11.50  ||70 % LAPIN(en long sans téte) 12.90
23 FILET MIGNON 1450 ||[71 ARRIERE, CUISSE DE LAPIN 15.00
24 PATE DE LAPIN 15.00 ||72 RABLE DE LAPIN 14.20
25 JAMBON MAISON 15.50 ||73 EPAULE DE LAPIN 11.00
26 ROTI SANS OS,FILET 1/2SEL 11.50 ||74 COTES DE LAPIN 8.00
27 ROUELLE ,PALETTE DE PORC|| 10.50 ||75 FOIE DE LAPIN 17.00
28 LARD (frais, 1/2 sel, fumé) 7.00 76 % lapin avant (avec téte) 8.70
29 JARRET 6.50
30 SAUCISSE SECHE 18.50 |80 %2 POULET (sans téte) 8.00
44 SAUCISSE FUMEE 14.00 ||81 ESCALOPE (Dinde,Poulet) 14.00
65 COLIS (10kg (2 éch, 3 ¢, 5 saus) 8.00 |[82 CUISSE (Dinde, Poulet) 10.50
66 SAUCISSE (5kg) 8.00 83 AILE,COU (Dinde, Poulet) 6.00
84 ABATS VOLAILLE 9.00
VOLAILLE
31 LAPIN 1150 |[85 PIGEONNEAU PLEIN 15.00
32 POULET 6.80 86 PIGEONNEAU VIDE 20.00
33 PINTADE 7 60 87 CAILLE (vide) 13.00
34 POULE 6.00
35 CANETTE,CANARD 800 ||[40 GEUFS (les 6) 1.30
36 DINDE noire de noél 1200 ||41 GEUFS (les 12) 2.50
37 CHAPON 1400 |]42 JUS DE POMME (la bout. u litre) 2.70
38 OIE 1300 |43 CIDRE (la bouteille) 2.70

39 POULARDE

12.00




